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Sandra Hill et Nuno Sereno, Département ‘Food Sciences’, Université de Nottingham, Grande-
Bretagne.

Définir avec le RVA l'influence de l'activité a-amylasique et la qualité amidonniere
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Cet article vous montre l'importance du test de cuisson pour une information compléete sur la qualité
intrinséque de I'amidon et l'influence de l'activité a-amylasique.

Orge : Pré germination et stockage optimum pour une germination de qualité lors
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Méthode RVA adoptée par 'ASBC (American Society of Brewing Chemists).
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