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• Hydro colloïdes : solubilisation et viscosité      Page 1  
Sandra Hill et Nuno Sereno, Département ‘Food Sciences’, Université de Nottingham, Grande-
Bretagne. 

• Définir avec le RVA l’influence de l’activité a-amylasique et la qualité amidonnière 
de farines complètes        Page 2 & 3  

Cet article vous montre l’importance du test de cuisson pour une information complète sur la qualité 
intrinsèque de l’amidon et l’influence de l’activité a-amylasique. 

• Orge : Pré germination et stockage optimum pour une germination de qualité lors 
du maltage          Page 4 

Méthode RVA adoptée par l’ASBC (American Society of Brewing Chemists). 
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• Compte rendu de la 'Pittsburgh Conference' 2005  

• Nouvel emballage et contenance pour les godets et hélices RVA  

• Activités  du 1er semestre 2005 autour des produits Newport Scientific  

 
Vous êtes intéressé par l’un de ces articles, et vous souhaitez en discuter avec nous ? 
Vous préférez recevoir une copie papier ? 
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